HINIAVY
SINVINT NIN3g

veag.

Bio-eag-uoneidsosse//:dyy

73dOJL-INIVS

VIWISITTIW A9

obuoyeyy SN W wvosouar

LN3IW3IN3AZ.Q INOINHOIL ' ’ﬂ
7 FINISSOHHVI doonv anupee
3!ﬂﬂ|;| |Ne4 |3 auuear uoijeineysay &1 af 43
VOOOS Xeqiw \\J (G
|
N

v3g adinbg,7

«j 1949 ‘1949 ‘124910
ueubrasue jpuuos.iad ne,nb isuie sang[e xne ‘@aIN ap Jo1bny [ned )@ auues,
J9119)0H 999/ np uod8IIp k| B ‘Sinassiuinoy saldjeudjied sou e ‘sadinbg singj }@ sjayd xny
: sanbuio}s1y saireuajied sou ap a|qI}oajapul d}11epIjos ] ap alip anb ‘sjpuuondasxa sdwa) sao ug »

MENU BEA 2023

Vendredi 17 Novembre 2023 a 19ho0

au Restaurant Gastronomique La Rotonde
Lycée hételier Jeanne et Paul Augier, Nice




MENU GASTRONOMIQUE

Préparé par les Chefs étoilés et Meilleurs Ouvriers de France Christophe Cussac,
Patrick Raingeard, Jean-Marc Delacourt, Didier Anies et Patrick Mésiano.
Apéritif préparé par Laurent Capdeville et Eric Brujan
et 'aimable participation de Etienne Descoings - mixologue.

L'APERITIF par Laurent Capdeville et Eric Brujan

Les frivolités salées
Cocktails Rumgroni et Mocktails (sans alcool) Crodino par Etienne Descoings

L’ENTREE par Christophe Cussac

Le tartare de sar en cannelloni de caviar
1612 grand viognier 2022, IGP Gard Cellier des Chartreux

LE POISSON par Patrick Raingeard

Ombrine rétie, fricassée des sous-bois, raviole de crustacés, jus de tétes a la
mandarine japonaise et carottes
1612 grand viognier 2022, IGP Gard Cellier des Chartreux

LA VIANDE par Didier Aniés et Jean-Marc Delacourt

Le filet de canard aux fines épices, légumes et fruits du moment
Chamasdtra - Unlimited love 2022, IGP Gard Cellier des Chartreux

LE DESSERT par Patrick Mésiano

Le chocolat fumé au bois de hétre, glace au grué de cacao

LES MIGNARDISES par Patrick Mésiano
Le café - Malongo
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REPuBLIQUE FIANCASE

Cette année, les éléves de cuisine ont été intégrés pour la préparation des plats.
L’accueil au service est assuré gracieusement par des éléves du Lycée Hételier Jeanne et Paul Augier - Nice



