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« Nous remercions chaleureusement,
notre Maitre Sommelier, les Chefs et leurs équipes,
qui contribuent chaque année a nos coétés, par leur talent,
leur solidarité et la fourniture gracieuse des mets et boissons,
a la réussite de notre action »

L’équipe BEA
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Jeudi 13 octobre 2016 & 19h30

Restaurant Gastronomique
Baie des Anges
Lycée hotelier Paul Augier - Nice
Parking Nice Arenas 6\



N Pesnr WMMW 5 Horles

@ O
X2 < () o
(AR~ %( .
ARSI SASPN QIO R g
0 oo 13 Vo o :
e P o (G o @ o APERITIF
,Qﬁ‘ ec’ '&6 Q\Q e? & Jean-Marc DELACOURT Frivolités et bouchées salées
?‘e OQ‘(\ of® & o Meilleur ouvrier de France Cha de B Brut S
‘\%\ ?&'\‘\ ﬁoo oo‘(\ QS @ Doublement étoilé et membre ateau de Berne - Brut Sauvage
O 0\ " @O trés actif des MOF Cote d'Azur
e
Q0\ kx\o‘ogq'b‘ \(\9%\3“ A POUR COMMENCER par Jean-Marc Delacourt
se'b‘\ o;{@ \ee‘ se’b« Didier ANIES Créme prise de cepes sous un capuccino de potimarron
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NN Chef de Cuisine
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?S,Oo Meilleur ouvrier de France LA DORADE par Didier Aniés
Grand Hotel du Cap Ferrat Marinée aux herbes potagéres et aromates
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Jean-Pierre ROUS
Maitre Sommelier
de France

Président de Slow
Food Monaco

La table de Patrick RAINGEARD
Hoétel du Cap Estel Eze-sur-mer

1 étoile Guide Michelin ==
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Christophe CUSSAC

Saint Julien d’Aille Rosé

Chef de Cuisine
Hétel Métropole Monaco
2 étoiles Guide Michelin

Sébastien BRODA
Chef de Cuisine

4 &% ™ Restaurant Le Park 45
/ 7 Grand Hoétel de Cannes
=/ 1 étoile Guide Michelin

Patrick MESIANO

Patrick RAINGEARD | |
Chef de Cuisine

1 étoile Guide Michelin [Ji

LE BLACK CoD par Christophe Cussac
Dans un bouillon de daikon aux zestes de yuzu
Chéteau d’Estoublon Blanc 2013 IGP Alpilles

LE QuAsI DE VEAU par Patrick Raingeard et Sébastien Broda
R6ti au soja, citron et tandoori, patate douce safranée
Chéteau d’Estoublon Rouge 2011 AOP Les Baux de Provence

LE CHOKORETO par Patrick Mésiano
En tarte, rafraichi au grué de cacao
Banyuls traditionnel 3 ans d'age

Maitre Patissier a Beaulieu sur Mer |
Chef Consultant
a I'Hétel Métropole Monaco

MIGNARDISES par Patrick Mésiano
Café - Malongo

http://association-bea.org



